HOTELOVA AKADEMIA
Hlinska 31, 010 01 Zilina

63115

ZILINSKY
samospravny kraj

Skolsky rok: 2022/23

Studijny odbor: 6323 K hotelova akadé mia

Prakticka ¢ast’ odbornej zloZky maturitnej skusky

PCOZ pozostava zo suboru odbornych vyuovacich predmetov v zmysle vzdelavacieho
programu: odborny vycvik v odbore hotelova akadémia, hotelovy a gastronomicky

manazment, uctovnictvo, IKT v hotelierstve.

Forma: Prakticka realizicia a prevedenie komplexnej uloh

DiZka trvania praktickejtémy: 2 dni
Miesto realizacie té my:

Nazov témy: Europsky gastronomicky zazZitok

Podté ma A
Prakticka realizacia a prevedenie komple xnej tilohy

1. Uctak tradiciam a jedlu
[slavnostna hostina/
2. Zo Spanielskej Andalizie priamo na stol
[slavnostna hostina/
3. Maskav hlavnejulohe v Toskansku
[slavnostna hostina/
4. Na rakuskom cisarskomdvore

[slavnostna hostina/
5. Ked menu rozprava roman

[slavnostna hostina/
6. Noc odhaleni

[slavnostna hostina/

Pokyny pre skupinu odbytového strediska:

1. Navrhnite libreto slavnostnej hostiny
2. Vypracujte pozvanku na slavnostni hostinu

3. Zostavte a prilozte k libretu objednavku, potvrdenie objednavky
4. Vypracujte pracovny prikaz —komando na slavnostni hostinu

5. Spracujte sldvnostné menu a rozpocet na jednu osobu

ucebna informatiky, multimedidlna ucebna

6. Navrhnite slavnostna tabul'u pre 2 osoby a uved’te spotrebu inventaru
7. Zabezpecte pripravu pracoviska a vhodnli vyzdobu na sldvnostni hostinu



8. Prestrite a zabezpedte obsluhu 6 miestneho stola
9. Vypracujte nakres 1 miesta pri stole
10. Vypracujte Stvorstrankové ilustrované menu slavnostnej hostiny
11. Navrhnite ¢asovy harmonogram a pracovny postup sldvnostnej hostiny
12. Pripravte pracovisko a inventar a podajte biele vino
13. Pripravte pracovisko a inventar, predved’te servis kavy

Pokyny pre skupinu vyrobného strediska:
1. NapiSte zoznam inventdra a pomocok potrebnych na pripravu pokrmov
. Zostavte kalkula¢né listy na vSetky pripravované jedla a spracujte ich ceny
. Vynormujte jedld na uréeny pocet porcii
. Charakterizujte jednotlivé vyrobky
. PopiSte technologické postupy pripravovanych jedal
. Prindkupe potravin zmyslovo posudzujte ich kvalitu
. Pripravte ziadanku na potraviny
. Spracujte ¢asovy harmonogram na pripravované jedla
. Pripravte charakteristické pokrmy k danej téme
10. Zostavte a pripravte 4-chodové menu na slavnostnii hostinu
11. Prezentujte jednotlivé jedla
12. Vykonajte zaverecné prace po skonceni akcie
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Pomocky: internet, odbornd literatra, casopisy a propagacné materialy

Podté ma: B

Spracovanie podvojného uétovnictvav hoteli Vel’ka Fatra, s.r. o.

Uloha 1

Pouzite poznatky z vedenia podvojného uctovnictva a spracujte uCtovnu agendu:
- zaevidujte neuhradeny zavdzok z minulého roka
- roztried’'te sivahové polozky do stvahy
- podvojne zauctujte a doplite Gctovné pripady.

Uloha 2
Aplikujte poznatky z podvojného uctovnictva i ekonomiky a vycislite vysledok hospodarenia:
- ndklady a vynosy prirad’te k jednotlivym ¢innostiam uctovnej jednotky,
- vypocitajte Cisty vysledok hospodarenia za cely podnik, odved’te 21 % dan z prijmov
PO a zostavte ucet 710.

Uloha 3
Na zdklade dostupnych udajov vypocitajte Cistlh mesaénii mzdu zamestnanca odmefiovaného

¢asovou mzdou.

Uloha 4
Spracujte priklad v programe Omega a vytlacte nasledovné doklady:
- interny doklad - 701



- VPD¢.2

- ZVL¢. 1

- interny doklad — 702

- interny doklad — 710
Vykonajte uzavierku DPH a tctovnictva, vykonajte zavierku U¢tovnictva a vytlacte nasledujice
tlacové zostavy:

- dennik G&tovnych zépisov: uétovny dennik — datum, zotriedeny podla datumu DUUP,

- vysledovku jednoduchu.

Uloha 5, 6

Na zaklade dostupnych udajov z hotela
- zistite vyuzitie kapacity
- vykalkulujte cenu za jedno a dvojlozkové izby pomocou hodnotového faktora,
- vykalkulujte cenu za predpokladu, Ze hotel poskytuje zl'avu 15 % vratane DPH.

Pokyny:
1. Pozorne si vSetko precitajte.
. Zostavte suvahu.
. Skompletizujte uctovné pripady.
. Zostavte ucet 710 a vyCislite vysledok hospodarenia.
Priklad spracujte v softvéri Omega.
Vytlacte zostavy na tlaciarni.
. Vycislite ekonomické ukazovatele.
. Dodrziavajte zasady bezpecnosti a ochrany zdravia pri praci.
. Pracujte samostatne.
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Pri vypracovani vyuZite:
Uctova osnovu pre podnikatelov, tabulka zaokrihl'ovania, kalkulacku, softvér Omega,
tlaciaren



