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Skolsky rok: 2022/2023

Prakticka ¢ast’ odbornej zloZky maturitnej skusky
PCOZ pozostava zo suboru odbornych vyucovacich predmetov v zmysle vzdelavacieho programu:
odborny vycvik v odbore ¢asnik, servirka, technika obsluhy.

Forma: Prakticka realizacia a predvedenie komplexnej ilohy
Studijny odbor: 6444 K &a3nik servirka

DiZka trvania praktickej ilohy: 8 hodin
Miesto vykonania ulohy: Pracovisko OV pri ZSK

Nazov témy: Slavnostna recepcia pri prilezitosti Diia ucitel’ov

Zadania k podtémam 1 - 11

a) spracujte libreto na slavnostnt recepciu

b) pripravte studeny a teply bufetovy stol, stoly na konzumaciu a bielizen

C) pripravte kovovy a porcelanovy inventar, ostatny inventar na studeny bufetovy stol

d) zabezpecte obsluhu pocas slavnostnej recepcie

e) pripravte pracovisko a vhodny inventar na podavanie bieleho vina a Sumivého vina,
podajte biele vino a Sumivé vino pre dve 0soby

f) pripravte pracovisko a inventar na pripravu MN, pripravte a podajte MN

g) pripravte inventar na servis kavy a aperitivu, zabezpecte podavanie kavy pocas
slavnostnej recepcie

h) pripravte pracovisko a inventar na flambované ovocie, pripravte a podajte flambované
ovocie

Pokyny K realizacii podtém:

1. pred vykonanim prace si pripravte potrebny inventar

2. pripravte pracovisko na slavnostna recepciu

3. dbajte na dodrziavanie spravneho postupu prace

4. navrhnite moZnosti ponuky mimoriadnych sluzieb pocas slavnostnej recepcie
5. dbajte na dodrziavanie zasad hygieny, bezpecnosti a ochrany zdravia pri praci

Pri realizacii vyuzite pomocky:
e inventar

e bielizen
e zariadenie na iseku obsluhy






