
 
 
Školský rok:  2022/2023 

 

Praktická časť odbornej zložky maturitnej skúšky 

PČOZ pozostáva zo súboru odborných vyučovacích predmetov v zmysle vzdelávacieho 

programu: odborný výcvik v odbore kuchár, technológia prípravy pokrmov. 

 

Forma:  Praktická realizácia a predvedenie komplexnej úlohy 

 

Študijný odbor:  6445 K kuchár 

Dĺžka trvania praktickej úlohy: 8 hodín 

Miesto vykonania úlohy: SPV -  Pracovisko OV pri ŽSK 

 

 

Názov témy:  Slávnostná recepcia pri príležitosti Dňa učiteľov 
    

Zadanie k podtémam 1 - 18  

       

a) pripravte pracovný plán 

b) pripravte vynormované suroviny 

c) pripravte 3- chodové menu podľa zadania 

d) vyfiletujte pstruha 

e) dodržiavajte program HACCP  

 

 

Pokyny k realizácii podtém:  

 
1. dodržujte hygienu pri príprave jedál 

2. dbajte na dodržanie zásad bezpečnosti a ochrany zdravia pri práci 

3. skontrolujte si pracovisko a suroviny na prípravu jedál 

 

 

Pri realizácii využite:  

 
 pracovné pomôcky – dosky, nože, krájače 

 strojové zariadenie – univerzálny robot, elektrický mixér, nárezový stroj 

 zariadenie teplej a studenej kuchyne 

 

 

 

 

 

 


