HOTELOVA AKADEMIA T 2iLinsky
Hlinska 31, 010 01 Zilina O Ff5) samosprawny kre

Skolsky rok: 2022/2023

Prakticka ¢ast’ odbornej zloZky maturitnej skusky

PCOZ pozostava zo suboru odbornych vyucovacich predmetov v zmysle vzdelavacieho
programu: odborny vycvik v odbore kuchar, technologia pripravy pokrmov.

Forma: Prakticka realizacia a predvedenie komplexnej ilohy

Studijny odbor: 6445 K kuchar

Dizka trvania praktickej iilohy: 8 hodin
Miesto vykonania ulohy: SPV - Pracovisko OV pri ZSK

Nazov témy: Slidvnostna recepcia pri prilezitosti Dna ucitelov

Zadanie k podtémam 1 - 18

a) pripravte pracovny plan

b) pripravte vynormované suroviny

c) pripravte 3- chodové menu podla zadania
d) wvyfiletujte pstruha

e) dodrziavajte program HACCP

Pokyny K realizacii podtém:

1. dodrzujte hygienu pri priprave jedal
2. dbajte na dodrzanie zasad bezpe€nosti a ochrany zdravia pri praci
3. skontrolujte si pracovisko a suroviny na pripravu jedal

Pri realizacii vyuZite:

°  pracovné pomocky — dosky, noze, krajace
° strojové zariadenie — univerzalny robot, elektricky mixér, narezovy stroj
° zariadenie teplej a studenej kuchyne



