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Teoretická časť odbornej zložky maturitnej skúšky

Študijný odbor:    6421 L  spoločné stravovanie

Školský rok:         2022/2023

Téma  č. 1     Miešané nápoje

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa SR, atlas

Téma  č. 2     Ubytovací podnik  -  hotel
Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, Obrazový materiál, Legislatíva, Mapa Európy, atlas

Téma  č. 3    Klasifikácia ubytovacích zariadení

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa SR, atlasy
Téma  č. 4    Hotelová evidencia
Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa Európy, atlasy                                                                                                       
Téma  č. 5    Slávnostné stolovanie

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva                   
Téma  č. 6    Pracovný príkaz na slávnostné  stolovanie
Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa sveta, atlasy                
Téma  č. 7    Teplé  nealkoholické nápoje - káva        

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa SR, atlasy
Téma  č. 8     Diétne stravovanie

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva                   
Téma  č. 9     Príprava jedál pred hosťom

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa Európy, atlasy
Téma  č. 10    Dokončovanie jedál pred hosťom

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa SR, atlasy
Téma  č. 11    Alternatívne stravovanie

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa SR, atlasy, účtovná osnova
Téma  č. 12     Požiadavky na prípravu diferencovanej stravy
Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa SR, atlasy
Téma  č. 13    Svetová gastronómia

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa Európy, atlasy, účtovná osnova
Téma  č. 14     Jedlá na objednávku

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa SR, atlasy
Téma  č. 15     Príprava minútok

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa SR, atlasy
Téma  č. 16     Zabezpečovanie slávnostných hostín
Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa SR, atlasy
Téma  č. 17     Slávnostné hostiny

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa ČR, atlasy
Téma  č. 18     Jedálny lístok
Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa SR, atlasy
Téma  č. 19     Gastronómia vo vybraných krajinách

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa Európy, atlasy
Téma  č. 20    Teplé nealkoholické nápoje - čaj

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa SR, atlasy
Téma  č. 21    Gastronómia a jej pravidlá
Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa Európy, atlasy

Téma  č. 22     Príprava jedál studenej kuchyne

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa Európy,  atlasy
Téma  č. 23     Príprava múčnikov

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva, mapa SR, atlasy

Účtovná osnova

Téma  č. 24     Vinohradnícke oblasti  Francúzska, Talianska,  Španielska                                          

 Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva                

Téma  č. 25    Víno, slovenské vinohradnícke oblasti

Použité pomôcky: Jedálne a nápojové lístky, obrazový materiál, legislatíva                                                                                                                                    Mapa Európy, atlasy

Požiadavky a kritériá hodnotenia teoretickej časti odbornej zložky maturitnej skúšky
	Škola: Hotelová akadémia, Hlinská 31,  010 01 Žilina

	Trieda: II. Av                                               Školský rok:  2022/2023

	Študijný odbor: 6421 L  spoločné stravovanie


Maturitné témy TČOZ MS sú polytematické. Je schválených 25 tém. Skladajú sa z troch častí
A, B a C.

Časť A tvoria témy z predmetu gastronomická technológia.

Časť B tvoria témy z predmetov ekonomika, manažment v spoločnom stravovaní, právna náuka, účtovníctvo.

Časť C tvoria témy z predmetu geografia cestovného ruchu.

Každá časť obsahuje viacero čiastkových úloh a hodnotí sa ako celok stupňom prospechu 1 až 5. Váha hodnotenia jednotlivých častí A, B a C je  4:3:2. Pri výpočte výsledného stupňa prospechu sa používa vážený aritmetický priemer.

Kritéria hodnotenia:

a) porozumenie témy

b) správna odborná terminológia

c) samostatnosť prejavu

d) správnosť a vecnosť odpovede

e) komplexnosť témy

Materiálne podmienky: nevyžadujú sa špeciálne podmienky
Priestorové podmienky: trieda

Pomôcky: sú uvedené pri maturitných témach

