
Správa 

o výchovno-vzdelávacej činnosti, jej výsledkoch a 

podmienkach za školský rok 2023/2024 

Podľa vyhlášky Ministerstva Školstva SR 435/2020 Z.z. 

§ 2. ods. 1 a 

Údaje o škole 

Názov školy Hotelová akadémia, Hlinská 31, 010 01 Žilina 

    

Adresa školy Hlinská 31, 010 01 Žilina 

Telefón 041/7010425 

E-mail sekretariat@hazilina.sk 

www stránka https://sszilina.edupage.org 

 

 

Vedúci zamestnanci školy 

 

Funkcia Priezvisko, meno telefón e-mail 

Riaditeľ Ing. Helena Milčevová 041/7232415 riaditel@hazilina.sk 

ZRŠ pre technicko-

ekonomické činnosti 
Ing. Miroslava Kučerová 041/7010423 ekonomka@hazilina.sk 

ZRŠ Ing. Anna Mikolášová 041/7010413 mikolasova@hazilina.sk 

ZRŠ Mgr. Viera Peniašková 041/7010416 zastupkyna@hazilina.sk 

ZRŠ Mgr. Andrej Poláček 041/7010416 zastupca@hazilina.sk 

Výchovný poradca Mgr. Gabriela Machynková   machynkova@hazilina.sk 

Koordinátor prevencie Mgr. Kvetoslava Ďurianová   durianova@hazilina.sk 

Školský psychológ Mgr. Erika Kobyliaková     

 

 

 

 



Rada školy 

  Titl., priezvisko, meno Kontakt Funkcia 

predseda Ing. Janka Urbacová   predseda 

pedagogickí zamestnanci Mgr. Miroslav Kypus     

ostatní zamestnanci Mgr. Andrea Kyselová    

zástupcovia rodičov Jaroslav Grečnár     

  Zuzana Korbelová     

  Dorota Mangová     

zástupca zriaďovateľa Mgr. Karina Holešová     

  Ing. Zuzana Jandačková     

  Mgr. Dana Mintálová     

  Jana Beláková     

zástupca žiakov Sebastián Maslančík     

 
 

 

§ 2. ods. 1 b 

Údaje o zriaďovateľovi 

Názov Žilinský samosprávny kraj 

Sídlo Komenského 48, 011 09 Žilina 

Telefón 041/5032111 

E-mail info@zilinskazupa.sk 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



§ 2. ods. 1 c 

Činnosť rady školy a poradných orgánov školy 

V školskom roku 2023/2024 sa konali  tri zasadnutia Rady školy. 

október 2023  

Stanovisko rady školy k Správe o výchovno-vzdelávacej činnosti, jej výsledkoch a podmienkach školy 

a školského zariadenia v šk. roku 2022/2023 

 marec 2024  

Stanovisko k návrhu počtu prijímaných žiakov do ostatných foriem štúdia v šk. roku 2024/2025 

 jún 2024 

Stanovisko k návrhu počtu prijímaných žiakov do prvého ročníka pre šk. rok 2025/2026 

Prerokovanie nových  ŠkVP pre odbory 6355 M služby v cestovnom ruchu, 6403 L podnikanie 

v remeslách a službách a zmeny v ŠkVP v odbore 6323 K – hotelová akadémia, 6324 M – manažment 

regionálneho cestovného ruchu a 6421 L – spoločné stravovanie 

Poradné orgány školy - gremiálna rada, pedagogická rada, predmetové komisie, Rada 

rodičovského združenia, Žiacka školská rada 

Poradné orgány školy sa priamo i nepriamo zúčastňujú na priebehu, koordinácii a kontrole 

vyučovacieho a výchovného procesu. Sú spojovacím článkom medzi vedením školy a 

pedagogickými či nepedagogickými zamestnancami školy, študentmi a ich rodičmi. 

 

§ 2. ods. 1 d 

Údaje o počte žiakov 

Forma štúdia Stav k 15. 09. 2023 Stav k 31. 08. 2024 

počet 

tried 

celkový 

počet 

žiakov 

z toho počet 

začlenených 

žiakov 

  

počet 

tried 
celkový 

počet 

žiakov 

z toho počet 

začlenených 

žiakov 

Denné štúdium 1. ročník 5 129 7 5 121 4 
2. ročník 5 120 13 5 118 13 
3. ročník 5 110 10 5 106 10 
4. ročník 4 74 3 4 72 3 
5. ročník 2 35 0 2 35 0 

Nadstavbové 

štúdium 
1. ročník 1 25 3 1 22 3 

2. ročník 1 14 1 1 14 1 
Spolu: 23 507 37 23 488 37 

 



§ 2. ods. 1 e 

Zamestnanci 

Pracovný 

pomer 

Počet pedag. 

prac. 

Počet nepedag. 

prac. 

Počet úväzkov 

pedag. prac. 

Počet úväzkov 

nepedag. prac. 

TPP 47 14 45,23 14 

DPP 2 8 2 8 

Znížený 

úväzok 
2 0 1,23 0 

ZPS 5 3 5 3 

Na dohodu 0 0     

 

§ 2. ods. 1 f 

Kvalifikovanosť pedagogických pracovníkov 

počet nekvalifikovaných kvalifikovaných spolu 

učiteľov 0 49 49 

vychovávateľov 0 0 0 

asistentov učiteľa 0 0 0 

spolu 0 49 49 

 

Predmety vyučované nekvalifikovane 

Trieda Predmet Počet hodín týždenne 

II.F Informatika 1 

I.C Informatika 1 

 

 

 

 

 

 

 



§ 2. ods. 1 g 

Prehľad výsledkov súťaží a olympiád 

Názov súťaže 
Počet 

žiakov 

okr. 

kolo 
kraj. kolo národ. kolo 

medzinár. 

kolo 

Banskobystrická GASTRO 

CUP JUNIOR 2023 

kuchár 

1   1. miesto   

Žilinská gastronomická jeseň 

Hotelovej akadémie 

kuchár 

2   2. miesto  

Žilinská gastronomická jeseň 

Hotelovej akadémie 

cukrár 

1   1. miesto  

SKILLS SLOVAKIA 

GASTRO JUNIOR CUP          

kuchár 

1   1. miesto  

SKILLS SLOVAKIA 

GASTRO JUNIOR 

cukrár 

1   1. miesto   

Slovak Barista Cup junior 

kategória prvák 
1   1. miesto  

Slovak Barista Cup junior 

Starší žiaci 
1   3. miesto  

Slovak Barista Cup junior 

Najlepší voľný nápoj 
1   1. miesto  

PIEŠŤANSKÝ POHÁR 

Ľudovíta Wintera 

teatender JUNIOR  

1   2. miesto  

barman (barkultur) 1   2. miesto  

barista 1   3. miesto  

TURIEC INTERNATIONAL 

BARTENDER CUP 2024 
2   strieborné pásmo  

Juniorská barmanská súťaž  

EUROCUP Prešov 2023 

1 

1 
  

zlaté pásmo 

bronzové pásmo 
 

JUNIOR CHOCHOLATIER 

Piešťany 
1   4. miesto  

Bohumínske grilování 2    4.miesto 

Súťaž o najkrajšiu tortu 

Slovenska Púchov 
2   

strieborné 

pásmo 
 

PIŠQWORKY 6  2.miesto    

 

 



Aktivity a prezentácia školy na verejnosti 

    Hotelová akadémia v Žiline má dlhoročnú tradíciu a svoju činnosť a výsledky pravidelne 

prezentujeme na verejnosti. Žiakom, ktorí mali záujem o štúdium na Hotelovej akadémii, a ich 

rodičom boli určené najmä Dni otvorených dverí, v rámci ktorých si  mohli prezrieť priestory 

školy a oboznámiť sa s možnosťami štúdia. Majstri odborného výcviku a učitelia odborných 

predmetov spolu so žiakmi pripravili prezentáciu jednotlivých odborov. Okrem toho sme školu 

priblížili žiakom základných škôl na Burze informácií organizovanej ÚPSVaR v Žiline a na Dni 

profesie v Bytči. 

     Žiaci našej školy sa aktívne zapájajú  do dobrovoľníckych a charitatívnych podujatí, ako sú 

Dni duševného zdravia, Dni nezábudiek, Biela pastelka a podobne. Okrem toho  sme venovali 

pozornosť aj seniorom a zapojili sme sa do medzigeneračného šachového turnaja medzi žiakmi 

stredných škôl a seniormi z centra sociálnych služieb v zriaďovateľskej pôsobnosti ŽSK. 

 V rámci prevencie sociálno-patologických javov sa žiaci zúčastnili na výchovnom koncerte, 

ako aj viacerých prednáškach či workshopoch zameraných na získanie sociálnych zručností 

dôležitých pre zvládanie záťažových situácií a zdravý životný štýl. 

   Zručnosti, tvorivosť a odbornosť prezentujú žiaci aj účasťou na rôznych odborných, 

spoločensko-vedných či športových súťažiach, predmetových olympiádach a stredoškolskej 

odbornej činnosti. Aktívne sa zapájame do regionálnych i celoštátnych gastronomických súťaží 

a  do podujatí určených širokej verejnosti, ako sú Budatínsky rínok, Žilinská gastronomická 

jeseň, degustačná večera v Chateau Gbeľany a podobne. Pod vedením  majstrov odborného 

výcviku sa žiaci participujú na realizácii viacerých podujatí pre firmy, organizácie či iné stredné 

školy. 

     Vynikajúcou formou prezentácie školy je účasť našich študentov na zahraničných stážach. 

Študenti s dobrými študijnými výsledkami môžu časť praxe absolvovať aj    v zahraničí, kde si 

rozširujú nielen odborné kompetencie, ale zároveň rozvíjajú svoje komunikačné zručnosti v 

cudzom jazyku. V školskom roku 2023/2024 mali žiaci absolvovali stáže v Rakúsku, 

v Španielsku a v Taliansku. 

     Záujem zahraničných partnerov o spoluprácu s našou školou je dobrou vizitkou práce 

učiteľov, majstrov odbornej výchovy i samotných žiakov, ktorí svojím prístupom k práci robia 

dobré meno sebe i škole. 

     Už niekoľko rokov je súčasťou života školy Žiacka školská rada, ktorá pravidelne organizuje 

podujatia určené žiakom i učiteľom a v tomto školskou roku sme sa stali ambasádorskou školou 

pre región Horné Považie. 

     Neodmysliteľnou súčasťou výchovno-vzdelávacieho procesu sú aj športové aktivity. Okrem 

povinných kurzov pravidelne organizujeme aj ekologické vychádzky, kde sa spája fyzická 

aktivita žiakov s environmentálnou výchovou. Už tradične  sa žiaci našej školy zúčastňujú aj 

na rôznych športových podujatiach na území mesta či na Župnej kalokagatii, kde sa im podarilo 

postúpiť do vyššieho kola a obsadiť 7 miesto.  

 

 

§ 2. ods. 1 h 

Projekty 

     K skvalitneniu výchovno-vzdelávacieho procesu prispieva aj aktívna účasť žiakov 

a pedagógov  našej školy v projektoch na regionálnej, národnej alebo medzinárodnej úrovni.   

V školskom roku 2023/2024 to boli dva projekty Talentovaná mládež  zamerané na podporu 

rozvoja talentovaných žiakov v oblasti gastronómie a ERAZMUS +. 



Do projektu v rámci programu ERAZMUS +, ktorý bol realizovaný v spolupráci s organizáciou  

K.A.B.A. Slovensko, Martin sa zapojilo 26 žiakov našej školy, z toho 12 žiakov z odboru 

manažment regionálneho cestovného ruchu, ktorí boli na stáži v španielskej Granade a 14 

žiakov z odborov kuchár, čašník - servírka a hotelová akadémia  vo Valencii. 

     Ďalšie zahraničné stáže v rámci odborného  vzdelávania a prípravy boli realizované 

v Rakúsku, kde sa zapojilo 11 žiakov a v Taliansku to bolo 17 žiakov z odborov manažment 

regionálneho cestovného ruchu, hotelová akadémia, kuchár a čašník, servírka.  

     Vypracovali sme tiež dva projekty v rámci ŽSK pod názvom Vráťme šport do škôl a Podaj 

mi ruku 2024 zameraný na komunitný život mládeže, ktoré však  neboli schválené. 

 

 

 

 

§ 2. ods. 1 i 

Výsledky inšpekčnej činnosti 

Komplexná ani čiastková inšpekcia v školskom roku 2023/2024 nebola vykonaná. 

 

Projekt 

/ 

Grant 

Názov 

projektu / 

grantu 

Stručná char. projektu / 

grantu 
Termín 

realizácie 
Celkový 

rozpočet 

Spolufinancovanie 

Škola ŽSK 

ŽSK 

Talentovaná 

mládež 
Podpora mladých 

a talentovaných žiakov 

na súťaži SKILLS 

SLOVAKIA, Gastro 

Junior Metro Cup 

a Gastro Junior Debic 

Cup, Akademy of 

Coffee 

  

  

3/23 – 10/23 

  

  

1 000 € 

  

  

200 € 

  

  

800 € 

Talentovaná 

mládež 2024 

Podpora talentovaných 

žiakov v modernej 

gastronómii 

 

apríl – 

október 

2024 

 

480,- € 

 

80,-€ 

 

400,-€ 

 

Vráťme šport 

do škôl 

 

Posilňujme spoločne 

 

nechválený 

   

Podaj mi 

ruku 2024 

Komunitný život 

mládeže 

 

neschválený 

   



§ 2. ods. 1 j 

Materiálno-technické podmienky 

Budovy, dielne, odborné učebne  

  

 

 

 

 

 

 

Kapacita školy 

k 01.09.2023 
700 Skutočný 

počet žiakov: 
507 

  

Naplnenosť 

školy (%): 
72,42

% 

  
  Poče

t 
Počet 

skutočne 

využívanýc

h učební 

Priestor v m3/ 

m2                                                                         

     

Poznámk

a 

Budovy celkom 3   34.300 m3 / 11.347 m2   

  Učebne 44 44 7.080 m3 /  2.144 m2   

Z 

toho 
Kmeňové 24 24 X   

Jazykové 5 5 X   
Odborné 8 8 X   

IKT 7 7 X   

Laboratóri

a 
0 0 X   

Šatne                                  (Áno/Nie) áno   572m3/190 m2   
Dielne                                 (Áno/Nie

) 
nie       

Školský internát               (Áno/Nie) nie       

Školská jedáleň                (Áno/Nie) áno   293 m2   

Výdajná školská 

jedáleň  (Áno/Nie) 
nie   -   

Telocvičňa                         (Áno/Nie) áno   407 m2   

Posilňovňa 

(Áno/Nie) 

áno                     44,1 m2 

  

  

Techni

ka 

 PC           (ks) 238   X   

Dataprojektory (ks) 26   X   

Interaktívne 

tabule   (ks) 
4   X   



§ 2. ods. 1 k 

Úspechy a nedostatky 

     Hotelová akadémia v Žiline sa už tradične úspešne zapája do odborných súťaží 

organizovaných MŠVVaŠ SR, Štátnym inštitútom odborného vzdelávania, Slovenským 

zväzom kuchárov a cukrárov, Medzinárodným kávovým inštitútom a podobne. V rámci 

teoretického vyučovania sú to jazykové olympiády, matematické a informatické súťaže. 

V školskom roku 2023/2024 sme zaznamenali najlepšie výsledky v súťažiach zručností, kde 

sme získali nasledujúce ocenenia: 

 SKILLS SLOVAKIA GASTRO JUNIOR 2023/2024 

Semifinálové kolo sa konalo v Piešťanoch, naži žiaci v odbore kuchár a cukrár obsadili           

2. miesto a postup do finále v Bratislave, kde v obidvoch odboroch skončili na 1. mieste. 

Banskobystrický GASTRO CUP JUNIOR  2023 – Memoriál Jána Michnu                                            

Na súťaži v odbore kuchár naša žiačka obsadila 1. miesto. 

PUTOVNÝ POHÁR  Ľudovíta Wintera Piešťany – súťažilo sa v piatich odborných 

disciplínach  - barman, barista, someliér, čokolatiér a tea tender 

Žiaci našej školy boli úspešní v nasledujúcich disciplínach: 

- bar tender– 2. miesto, 

- tea tender – 2. miesto, 

- barista – 3. miesto a ocenenie za najlepší kávový nápoj, 

- junior čokolatiér – 4. miesto. 

EUROCUP Prešov 2023 

V tejto  barmanskej súťaži sme sa umiestnili v  zlatom a v bronzovom pásme. 

SLOVAK BARISTA CUP JUNIOR 

Súťaž prebiehala vo viacerých kolách, naše najlepšie výsledky boli:  

1.miesto - kategória prvák, 

1. miesto - Najlepší voľný  nápoj, 

3. miesto – barista starší žiaci. 

Zapojili sme sa tiež do projektu PODPOR SVOJ ODBOR, ktorý organizuje Slovenská 

poľnohospodárska a potravinárska komora, uspela žiačka s videom propagujúcim 

stredoškolské vzdelávanie v odbore cukrár. 

MATEMATICKÝ KLOKAN 

Do súťaže sa zapojilo 31 žiakov, z toho dvaja  žiaci získali titul „úspešný riešiteľ“ a zaradili 

sa tak medzi 20% najúspešnejších žiakov na Slovensku. 

 



PIŠQWORKY 

 V krajskom kole súťažilo 6 žiakov a umiestnili  s na II. mieste.  

iBobor  

Informatickej súťaže sa zúčastnilo z našej školy 13 žiakov, dvaja boli úspešnými riešiteľmi. 

 

Okrem úspechov v oblasti vzdelávania a odborných činností vidíme aj rezervy súvisiace 

s výchovno-vzdelávacím procesom, ktoré napriek veľkému úsiliu pedagógov naďalej 

pretrvávajú.  Predovšetkým je to  vysoká absencia žiakov na teoretickom vyučovaní  aj na 

odbornom výcviku a nedostatočná spolupráca niektorých rodičov so školou. Situáciu sa 

snažíme riešiť efektívnou komunikáciu so žiakmi a ich zákonnými zástupcami a včasnou 

intervenciou pri zistení problému, často spolu s výchovnou poradkyňou a školskou 

psychologičkou. 

     Nedostatkom z nášho pohľadu je aj nízka úroveň komunikačných zručností niektorých 

žiakov a nedostatočná  aplikácia poznatkov získaných vo vzdelávacom procese v praxi. 

Situáciu sa snažíme zlepšiť využívaním moderných vyučovacích metód zameraných na aktívne 

učenie sa žiaka, ako aj rôznymi školskými a mimoškolskými podujatiami, do ktorých žiakov 

zapájame.  

 

§ 2. ods. 4 a 

ŠVVP na SŠ 

     V školskom roku 2023/2024 sa v našej škole vzdelávalo 37 žiakov so špeciálnymi 

výchovno-vzdelávacími potrebami či iným zdravotným znevýhodnením. Najčastejšie sa 

vyskytujú vývinové poruchy učenia – dyslexia, dysgrafia a dysortografia, a tiež poruchy 

aktivity a pozornosti či narušená komunikačná schopnosť. Na základe odporúčaní 

poradenských zariadení im boli vypracované individuálne výchovno-vzdelávacie programy.  

Na konci školského roka vypracovali učitelia profilových predmetov hodnotenia práce 

a výsledkov žiakov, ktoré sú podkladom pre vzdelávacie programy v nasledujúcom školskom 

roku. Žiaci so ŠVVP v maturitných ročníkoch mali možnosť požiadať riaditeľku školy o úpravu 

maturitnej skúšky v zmysle odporúčaní poradenského zariadenia a tieto boli zohľadnené pri 

MS. Rovnakú pozornosť sme venovali aj žiakom so ŠVVP na prijímacích pohovoroch. 

V súlade s odporúčaniami poradenského zariadenia mali žiaci predĺžený čas na vypracovanie 

úloh a ich potreby boli zohľadnené aj pri hodnotení. 

     V posledných rokoch evidujeme tiež nárast počtu žiakov s psychickými problémami, ktorí 

vyžadujú intenzívnu psychologickú intervenciu, prípadne ďalšie podporné opatrenia. V škole 

pracuje školský podporný tím, ktorý poskytuje poradenstvo žiakom a ich zákonným zástupcom, 

metodickú podporu pedagogickým zamestnancom, spolupracuje so zariadeniami poradenstva 

a prevencie a ďalšími subjektmi.  

     

 

 



§ 2. ods. 4 b 

Prijatí žiaci 

Prehľad o prijímaní žiakov na vzdelávanie 

  Gym 8.roč Gym 6.roč Gym 4.roč SOŠ SOU OU Iné Spolu 

prihlásení       279         

prijatí       201         

% úspešnosti        72%         

 

Kód Názov študijného odboru/ 

učebného odboru 

Návrh školy Počet 

žiakov 

určený 

zo 

strany 

ŽSK 

Stupeň 

vzdelania 

(ISCED) 

Dĺžka 

štúdia 
Počet žiakov 

počet 

tried 
počet 

žiakov 
prihlásení 

zapísaní 

  

  

1.termín 

+ 

2.termín 
2964 H cukrár, cukrárka 0,5 12 12 3C 3 13 12 

6444 H čašník, servírka 0,5 12 12 3C 3 23 12 

6445 H kuchár, kuchárka 1 24 24 3C 3 37 20 
6444 K čašník, servírka 0,5 10 10 3A 4 20 10 

6445 K kuchár, kuchárka 0,5 20 20 3A 4 40 20 

6323 K hotelová akadémia 1 30 30 3A 5 74 30 

6324 M manažment 

regionálneho  cestovného ruchu 
1 20 20 3A 4 72 20 

§ 2. ods. 4 c 

Prihlášky na SŠ 

 spolu 
z toho 

dievčat 

Žiaci prihlásení na PS 279 194 

Žiaci prijatí bez PS – ŠO 49 32 

Žiaci prijatí  celkom  201 138 

Počet zapísaných prvákov 124 84 

Počet žiakov 1. roč. 125 84 

 

 

 

 



§ 2. ods. 4 e 

Odbory 

Trieda Študijný (učebný) odbor Zameranie 

I.A 6444 K čašník, servírka, 6445 K kuchár, kuchárka   

I.Av 6421 L spoločné stravovanie   

I.C 6445 H kuchár, kuchárka   

I.D 6444 H čašník, servírka, 2964 H cukrár, cukrárka   

I.F 6323 K hotelová akadémia   

I.M 6324 M manažment regionálneho cestovného ruchu   

II.A 6444 K čašník, servírka, 6445 K kuchár   

II.Av 6421 L spoločné stravovanie   

II.C 6445 H kuchár   

II.D 6444 H čašník, servírka, 2964 H cukrár   

II.F 6323 K hotelová akadémia   

II.M 6324 M manažment regionálneho cestovného ruchu   

III.A 6444 K čašník, servírka, 6445 K kuchár   

III.C 6445 H kuchár   

III.D 6444 H čašník, servírka, 2964 H cukrár   

III.F 6323 K hotelová akadémia   

III.M 6324 M manažment regionálneho cestovného ruchu   

IV.A 6444 K čašník, servírka, 6445 K kuchár   

IV.F 6323 K hotelová akadémia   

IV.G 6323 K hotelová akadémia  

IV.M 6324 M manažment regionálneho cestovného ruchu   

V.F 6323 K hotelová akadémia   

V.G 6323 K hotelová akadémia  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



§ 2. ods. 4 f 

Klasifikácia tried 

Trieda ADK ANJ API APM CER CUT CUV DEJ DEK EKO ECR ETV GAT GAS GEO GCR HOK HOV 

I.A  3,07      2,55  3,03  1     1,14  

I.Av  3,47      2,37  3,11   3,47    1,26  

I.C  2,61        3,35  1,14       

I.D  3    3    2,92  1       

I.F 1,1 2,17      1,79    1       

I.M 1,1 1,81 1,76     1,9   1,76 1   2,29    

II.A  2,74      3,04  2,78  1,5       

II.Av  3,15        3,08   2,92   1,23   

II.C  2,88        1,58        3,46 

II.D  2,6    2,11 2,44   1,45        2,95 

II.F  2,08      2,35  1,38  1       

II.M  2,24      2,19 1,14  3,05 1       

III.A  2,59        2,63         

III.C  3,32        3,36         

III.D  3,13    2,75 1,88   2,39         

III.F  2,38        2,69      1,31   

III.G  1,93        2,21      1,14   

III.M  2,37         2,95     3   

IV.A  2,5   2,69     2,88         

IV.F  2,5        2,72      3   

IV.G  2,06        2,47      2,47   

IV.M 1 2,53 2,05        2,37     1   

V.F  2,6  1,5      2,23    1,87     

 

 

Trieda HOS HGM CHE ITH ISS INF INP KAJ MCR MSS MKT MAT NBV NAP NAV NEJ NJH OBN OKA 

I.A   3,55         3,48 1,68    2,72   

I.Av   3,68     3,32  3,58  3,16        

I.C   3,78   2,09  2,83    2,83 1,38       

I.D   3,64   2,04  2,52    3,12 1,63       

I.F   3         2,66 1,25 3,03  2,79    

I.M            2,43 1,47   2,86    

II.A   2,78         2,83 1,48    2,96   

II.Av 2,69    1,54   3  2,85 1,92 2,77        

II.C        2,63    3,42        

II.D        2,85    3,45        

II.F   3   1,42      2,12 1,3  3,12 2,46  1,85  

II.M            2,52 1,05   3,1    

III.A      4,48      2,74     3,07 1,63  

III.C        3    3,36      2,91  

III.D        3,13    3,04      2,13  

III.F    1,94        2,75    2,94  2,56  



III.G    1,64        2,14    2,21  1,93  

III.M         3,42   3,11    3  2,74 2,21 

 IV.A            3,27     2,77 2,35  

IV.F  1,93  1,44        2,89    2,5    

IV.G  1,82  1,41        2,35    2,53    

IV.M         2,47   2,53    2,84  1 2,32 

V.F  2,27  1,9       2,13     2,23    

 

 

 

Trieda ODP OKM ODV POV PRN RJH SJL SCR SPK SUR SJH TEO TPP TSC TSV UCT USP ZAU 

I.A   2,21 3,1   2,72  2,17   2,7 2,84  1,52    

I.Av 1,47      3,37        1,79 3,11   

I.C   2,17 3,65   3,3  2,57    3  1,35    

I.D  2,08 2,28 3,31   3,16  2,31 3  2,46   2,22    

I.F   1,83    2,14     2,03 1,62  1    

I.M       2,1  1,81     2,62 1,22    

II.A   1,78 2,91   2,39     3,11 2,93  1,1    

II.Av     2,08  3,31        1,09 2,08   

II.C   2 3,54   3,04  1,75   2,67 3,17  1,04    

II.D  1,78 2,2 3,45   2,9  2,09 2,67  2,64 2,45  1,56    

II.F   1,77    2,65  2,04   2,42 2,19  1,09    

II.M 2,14      2,86  2,1     2,86 1,05 2,43   

III.A   1,63 2,85   3,07     2,67 2,26  1,23   2,15 

III.C   2,09 3,55   2,41     3 2,95  1,41  2,68  

III.D   1,96 2,87   2,22   2,25  2,93 2,6  1,44  2,17  

III.F   1,63   2,57 2,94    2,78 2 2,31  1,36    

III.G   1,21   2,33 2,5    2,75 1,86 2,07  1    

III.M 1,47      3       3,05 1 2,63   

IV.A   1,92 2,81   2,73     2,73 3,12  1,2    

IV.F   1,83   2,33 2,39    3,22    1 2   

IV.G   1,82   2,63 2,41    2,33    1,06 2,29   

IV.M     1,58  2,63       2,63 1,13 2,11   

V.F     2,13 2,36 2,8 1,59   1,79    1,11 1,5   

 

Prospech žiakov 

Trieda 
Po 

čet 

Vyznamena

ní 

Pros. 

veľmi 

dobre 

Prospeli Neprospeli 
Neklasifik

ovaní 
Správanie 2 Správanie 3 Správanie 4 

I.A 29 1 2 24 2 0 0 0 2 

I.Av 19 1 1 12 5 0 0 0 0 

I.C 23 1 1 21 0 0 1 0 0 

I.D 25 0 3 21 1 0 1 1 2 

I.F 29 3 12 12 2 0 0 0 0 



I.M 21 3 7 11 0 0 0 0 0 

II.A 23 1 1 20 1 0 2 1 0 

II.Av 13 0 2 11 0 0 0 0 0 

II.C 24 0 3 21 0 0 1 1 0 

II.D 20 1 1 18 0 0 2 1 2 

II.F 26 2 5 19 0 0 0 0 0 

II.M 21 1 7 12 1 0 1 0 0 

III.A 27 0 6 20 1 0 1 0 1 

III.C 22 0 4 18 0 0 0 1 3 

III.D 23 1 2 20 0 0 2 1 1 

III.F 16 1 6 9 0 0 0 1 1 

III.G 14 3 3 8 0 0 0 0 0 

III.M 19 1 2 16 0 0 1 0 0 

IV.A 26 2 1 23 0 0 2 0 0 

IV.F 18 1 5 12 0 0 0 0 0 

IV.G 17 2 9 6 0 0 1 0 0 

IV.M 19 1 6 12 0 0 0 0 0 

V.F 30 4 12 14 0 0 0 0 0 

 

 

§ 2. ods. 4 g 

Úspešnosť školy pri príprave žiakov 

Údaje o maturitnej skúške 

 Externá časť maturitnej skúšky:  

  Písomná forma internej časti maturitnej skúšky:   

  

predmet úroveň počet žiakov priemerná úspešnosť 

slovenský jazyk a literatúra   92 50,75 

anglický jazyk 
B1 83 61,06 

B2 8 80,33 

nemecký jazyk B1 0 
 

matematika   0  

predmet úroveň počet žiakov priemerná úspešnosť 

slovenský jazyk a literatúra   92 59,74 

anglický jazyk 
B1 83 65,18 

B2 8 82,5 

nemecký jazyk B1 0 0 



 Ústna / praktická forma internej časti maturitnej skúšky: 

  

Údaje o záverečných skúškach 

 

 

§ 2. ods. 4 h 

Uplatnenie žiakov 

  Kód a 

názov 

študijných 

a učebných 

odborov  

Ukazovateľ 
celkový 

počet 

absolven

tov 

počet 

žiakov 

ďalšieho 

štúdia 

počet 

zamestnaných 

žiakov 

z toho: počet evidovaných 

nezamestnaných 

žiakov  k 15. 09. 

2024 

počet žiakov 

zamestnaných 

v odbore, 

ktorí 

vyštudovali 
6444 H čašník, 

servírka 
10 2 7 5 1 

6445 H kuchár 22 10 11 8 1 

2964 H cukrár 9 7 2 1 0 

6444 K čašník, 

servírka 
10 0 10 8 0 

6445 K kuchár 14 6 8 7 0 

6323 K hotelová 

akadémia 
35 18 15 13 1 

6324 M manažment 

regionálneho 

cestovného 

ruchu 

 

18 

 

4 

 

13 

 

12 

 

1 

6421 L spoločné 

stravovanie 
13 4 9 7 0 

Spolu: 131 51 76 61 4 

predmet úroveň počet žiakov priemerný prospech 

slovenský jazyk a literatúra   91 2,3 

anglický jazyk 
B1 83 2,27 

B2 8 1,63 

nemecký jazyk (dobrovoľná MS) B2 1 1,00 

teoretická časť odbornej zložky   91 2,16 

praktická časť odbornej zložky   92 1,71 

Kód Učebný 

odbor 
Počet 

žiakov 
Prospech Počet žiakov, 

ktorí 

nekonali  skúšku 
prospeli s  

vyznamenaním 

prospeli 

veľmi 

dobre 

prospeli neprospeli 

6444 H čašník, 

servírka 
10 2 3 5 0 0 

6445 H kuchár 22 7 8 7 0 0 
2964 H cukrár 9 3 2 4 0 0 



§ 2. ods. 5 a 

Finančné a hmotné zabezpečenie 

Príjmy školy: 

Dotácie zo štátneho rozpočtu na žiakov: 2 008 673,- € 

Predmetné finančné prostriedky boli vyčerpané v plnom rozsahu. 

Príspevky za vzdelávacie poukazy: 7.166,- € 

Výdavky: 

mzdové náklady (mzdy a odvody) 1.643.904,15 € 

náklady spojené s prevádzkou krúžku  7.166,- € 

Škola neprijala žiadne iné príspevky. 

 

§ 2. ods. 5 b 

Voľnočasové aktivity 

Názov záujmového krúžku 
Počet 

žiakov 
Vedúci 

Abeceda vinára 13 Mgr. Mária Zvariková 

Aktívna mládež 36 Mgr. Mária Hargašová 

Anglická gramatika 18 Mgr. Zlatica Rychtarčíková 

Angličtina v praxi 24 Mgr. Ingrid Mojská 

Carving -dekoratívne vykrajovanie ovocia 

a zeleniny 
12 Bc. Anna Purašová 

Inovácie v gastronómii 14 Mgr. Ján Nemček 

Kávová kultúra v 21. storočí 12 Mgr. Zuzana Hažerová 

Krúžok amatérskej fotografie 19 Ing. Ján Leľak, PhD. 

Moderné dezerty a čokoláda 13 Mgr. Michaela Záňová 

Molekulárna a nitro kuchyňa 11 Mgr. František Plavý 

Prevencia 11 Mgr. Kvetoslava Ďurianová  

Regionálna kuchyňa v novom šate 10 Mgr. Slávka Račková 

Slovenské špeciality a pečenie 17 PaedDr. Monika Kováčiková 

Talianska kuchyňa – domáca pasta 12 Juraj Tomčík 

Teatender 16 Mgr. Janka Mičencová 

 



§ 2. ods. 5 c 

Spolupráca školy s rodičmi 

    Neodmysliteľnou súčasťou výchovno-vzdelávacieho procesu je spolupráca školy s rodičmi. 

Okrem pravidelných rodičovských schôdzok kladieme dôraz na osobnú komunikáciu triedneho 

učiteľa, prípadne výchovnej poradkyne, vedenia školy či ďalších zainteresovaných so 

zákonnými zástupcami. Našou prioritou je okamžité riešenie problémov. Zároveň kladieme 

dôraz na budovanie uvedomelej disciplíny u žiakov. 

     Vyskytujú sa však aj situácie, kedy rodičia nemajú záujem o riešenie vzniknutých 

problémov, najčastejšie ide o slabý prospech, nevhodné správanie sa žiaka, nedbalú školskú 

dochádzku, záškoláctvo a podobne. Týka sa to najmä rodín, v ktorých sú problémové vzťahy 

či neobjektívny pohľad zo strany rodičov. V týchto prípadoch využívame zákonnú možnosť 

spolupráce s príslušnými úradmi. 

     Prostredníctvom pôsobenia výchovnej poradkyne a triednych učiteľov škola hľadá riešenia 

na zlepšenie situácie a je otvorená aj pripomienkam rodičov a žiakov. Okrem toho škola ponúka 

aj služby školského psychológa, ktoré využíva čoraz viac žiakov. Zároveň sa snažíme 

problémom predchádzať preventívnymi aktivitami a podpornými opatreniami. Stále častejšie 

sa však presviedčame, že zlyháva nielen dieťa, ale najmä rodič. 

    Veľmi dôležité pre vzájomnú spoluprácu s rodičmi je poukázať na úspechy ich detí. Preto 

majú rodičia možnosť vidieť svoje deti pri praktickej činnosti na podujatiach organizovaných 

školou, ale aj pri praktickej časti maturitnej či záverečnej skúšky. 

     Spolupráca školy s Radou RZ je tiež na veľmi dobrej úrovni. Finančnými prostriedkami 

prispieva na organizáciu rôznych súťaží či odborných exkurzií, ktoré napomáhajú k zvýšeniu 

vzdelanostnej úrovne a posilňujú  národné a kultúrne povedomie našich žiakov. 

 

Záver 

Vypracovala: Ing. Helena Milčevová 

V Žiline 28. októbra 2024 

Správa o výchovno-vzdelávacej činnosti boli prerokovaná na pedagogickej rade dňa 22. 

októbra 2024. 

Členovia rady školy sa dňa 25. októbra 2024 oboznámili s predloženou Správou o výchovno-

vzdelávacej činnosti, jej výsledkoch a podmienkach za školský rok  2023/2024 a odsúhlasili, 

že predložená správa odzrkadľuje skutočný stav výchovno-vzdelávacej činnosti v jednotlivých 

odboroch Hotelovej akadémie v Žiline. 

Ing. Jana Urbancová,  predseda RŠ 
 

 

 


